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(57)KlVONAT 

Eljaias gyorsfagyasztott, habositott gyiimblcsdesszert ke- 
szitmenyek eloallitasara. A talalmany ertelmeben ugy jar- 
nak el, hogy 

a) 40— 70 tomeg% - elonyosen nattir vagy enyhen 
<( hSkezelt - gyumolcspfiret, 10-30 tdmeg% vizet, 5-20 

toineg% cukrot, 20-30 tomeg% suritctt tcjet vagy 8-10 
tomeg% tejport, valamint ismert stabilizaloszert e*s/vagy 
emulgaldszert, el6nydsen 4 es 8 °C kozotti homersekletse 
hutStt fillapotban osszekevernek, 

b) a kevenSket ismert m6don homogenizaljik 6s elo- 
nyosen 0 es 4 °C kozStti homersekletre elohutik, 

c) —4 °C koruli horn^isekletre hutik 6s egyidejGleg 
elelmiszeripari tis2tas$gii kozombds g£zt, elonyosen leve- 
got vagy nitrogen t vezetnek bele £s 60-120%, eltfnyiSsen 
80% habosf t£si fokra felhabosftjak, vegul 

d) adagolas es toltes utan —20 °C koruli homersekleten 
ismert modon fagysztjak. 
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A taiaiminy taVgya eijaras gyorsfagyasztott habositott 
gyumdlcsdesszert kesa'tmenyek eloaWtasara. 

A fagyasztott dessert- es jegkrem-feleknek ket fo 
ttptisa bmeretes: a tejes. tejszines keszltme*nyek es a vizes 
fagylaltak (sherbet, gyumSIcsfagylalt), 

A ket fo csoporton belul a tovibbi valtozatok a habo- 
sftas fok*ban, az adagolas, a toites 6s kemenyites muvele- 
teinek alkalmazisaban es sorrendjeben, 32 dllomany kep- 
lekenyscg^ben.kem^nyseg^bcn, a 0 °C feletti, illetve alatti 
stabilitdsban, valamin t a szaYazanyag-, cukor- es a zsixzd&k- 
tartalomban temek el egymastdl. A fenti tenyezoknek 
megfeJeloen gy£rtastechnoldgiajuk is kisebb, nagyobb 
meYtekben elte*ro. 

Valamennyi termektipus kdzds jellemzoje, hogy gyu- 
m6Ics6t vagy gyumdlcslevet csak izesitSanyagkent (max. 
15-20%) tartalmaznak, , gyfimdlcsSt fdkomponenskent 
(40—70%.) tart aim azo, habosftassal lazitott, gyorsfagyasz- 
tott keszitmeny eloillitasira s2olgaJo eljaras nern isme- 
retes. 

A talalmany szerinti eljarassal gyorsfagyasztott, habosi* 
» tott gytfrnolcsdesszert k^szitme'nyeket allltunk elo oly md- 

h °sy 

a) 40—70 tdmeg% — elonySsen natur vagy enyhen ho- 
kezelt - gyumolcspur^t, 10-30 tdmeg% vizet, 5-20 to- 
meg% cukrot, 20-30 tdmeg% sGritett tejet vagy 8-10 
tomeg% tejport, valamint ismert stabiiizaldszert ds/vagy 
emulg&dszert, elSnydsen 4 °C 6s 8 °C kozotti home*rsek- 
letre htftott allapotban osszefceverunk, 

b) a keverdket hmert mddon homogenizaljuk, ds elo- 
nyosen 0 6s 4 °C kdzotti hSmdrsdkletre eldhutjuk, majd 

c ) °C kdnlli homersekJetre hurjuk es egyid*j31cg 
elelmiszeripari tisztasagu kozSmbos gazt, e 15 nyosen Ie- 
veg6t vagy nitrogdnt vezetunk bele es 60-120%, eldnyo- 
sen 80% habosftaa fokra felhabositjuk, vegul 

d) adagoWs es toltds utin -20 °C kdruli home 1 rsdkle ten 
kemdnyltjGk. 

Az igy eldallftott keszitmenyek rendeikeznek a tejes 
es tejszines kdszltmenyek magas habosltaa fokaval, szaraz- 
anyag^Urtalmaval, telt iz&vel 6s sima allorninyaval, ugyan- 
akkor zsirtartalmuk lenyegesen alacsonyabb, mint azoke, 
( manyuk 0 °C alatt ds foldtt egyarfnt kanalazhatd 6s 
aiacsony energiatartalmuk a lagy es vizes fagylaltokehoz 
hasonid, Valamennyi ismert terme'ktol eltdrnek azonban 
abban, hogy 0 °C foldtt is stabilis habok maradnak, mlg 
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a20k elfolynak, illetve viz £s egyeb alkoto fazisaikra val- 
nak sz^r Minthogy az ismert technoldgiaktdt elt^roen az 
eljaras soran egyetlen mtiveletn^l sem kell 5 °C fBIotii 
h5kezelest aJkalmazni, a gyumolcs megorzi eredeti ked- 
vezo beltartalmi es drz^kszervi tuljdonsagait, amelyek a 
keszitmeny magas gyumolcstartalmanak megfeIeJ5e:> -j 
natUr gyumolcsevel azonos rnddon ervenycsulnek. 

A taldlmdny szerinti eljaras t az alabbi kiviteli p-M*r. 
mutatjuk be. 

Petila 

50 tdmegresz 5—8 °C homers^kletu nattir szarn^capO' 
xi\ t 0,1 tomegresz citromsavat es 31 tdmegrdsz kh^UKt 
suntett tejet osszekeverunk, majd* h<&fezaadunk 7 \u.*wg- 
resz cukrot. Vegul 10,9 tomegrdsz vizben feloldari OJ 
tomegresz natrium-alginatot 1 tomegresz ^Ielmisz?'ipa»i 
tisztasagu xantangumit 6s az oVdato: a fenii elegy hez ad- 
juk, majd homogenizdljuk, ezutin «4 c C-ra lehutjak es 
egyidcjQleg elelmiszeripari tisztasrfgii nitrogen gazt veze- 
tunk bele, 6s 80% habositdsii fokra feihabosftjuk. Igy sta- 
bilis jegkristily szuszpenzidt, azaz szilird 6s folytfkony 
hat? komplex kolloidikai rendszert alakftunk ki, Ezt meg- 
felelS dobdzokba toltjuk es -20 °C karuli hSmdrsefcleten 
kemenyitjuk. Igy kitvfno fzu, habositott szamdcakr^met 
kapunk. 
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Szabadalmi iginypontok 



Eljaras gyorsfagyasztott, habositott gyumolcsdesszcrt 
keszitmenyek eloalHtisira, azzal jellemeive, hogy 

40-70 tomeg% - elonyosen natiSr vagy enyhen hoke- 
zelt - gyumolcspuret, 10-30 t6meg% vizet, 5-20 to- 
meg% cukrot, 20-30 t(5meg% siiritett tejet vagy 8-^10 
tomeg% tejport, valamint ismert stabilizaldszert es/va<rv 
ernulgildszert, eI6nyosen 4 es 8 °C kdzdtti hSmers^kletrc 
hutott allapotban osszekeverunk, 

a keverdket ismert mddon homogenizaijuk, es e!dny6- 
sen 0 6s 4 °C kozotti homersekletre elohutjOk, majd 
-4 C koruli homersekletre hutjuk es egyidejuleg elel- 
miszeripari tisztasagu kozombos gazt, cloavttsen leveg^t 
va^ nitrogent vezetunk bele is 60-120%, eldnyosen - 
80% habosftasi fokra felhabosirjuk, vegul 

adagolas ds tolt^s ut5n ^20 °C koriili homer^kieten 
ismert mddon fagyasztjuk. 
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Abstract (first publication): 

Eljaras gyorsfagyasztott, habositott gyttmolcsdesszert keszitmenyek 
eloallit^sara. A talalmany ^rtelmeben tigy jarunk el, hogy 

a) 40-70 toraeg% - elonyosen natur vagy enyhen hdkezelt - 
gyumolcspttret, 10-30 tomeg% vizet, 5-20 tomeg% cukrot, 20-30 tomeg% 
sQrftett tejet vagy 8-10 tomeg% tejport, valamint ismert 
stabilizal6szert es/vagy exmilgealoszerc , elonyosen 4 es 8 uC kozotti 
homersekletre htitott allapotban osszekevemek, 

b) a kevereket ismert m6don homogenizal jak es eldnyosen 0 es 4 uC 
kozotti homersekletre elohutik, 

c) -4 uC kdrtili homersekletre hutik es egyidejuleg elelmiszeripari 
tisztasagu kozombos g£zt, elonyosen levegot vagy nitrogent vezetneJc 
bele es 60-120%, elonyosen 80% habosxtasi fokra f elhabosit jak/ vegul 

d) adagolas es toltes utan -20 uC koruli h6mers£kleten ismert modon 
fagyaszt jak. 
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(57) Elj^rds gyorsfagyasztott, habositott gyumolcsdesszert keszitmenyek 
eloallitasara. A talalmany ertelmeben tigy jarunk el, hogy 

a) 40-70 tomeg% - el6nyosen natur vagy enyhen hdkezelt 
gyiimolcspuret, 10-30 tomeg% vizet, 5-20 tomeg% cukrot, 20-30 tomeg% 
sflricett tejet vagy 8-10 t6meg% tejport, valamint ismert 
stabiliz£l6szert es/vagy emulge£l6szert , elonydsen 4 es 8 uC kozotti 
h6mersekletre hutott allapotban osszekevernek, 

b) a kevereket ismert modon homogenizal jdk 6s elonyosen 0 es 4 uC 
kozotti homersekletre elohCtik, 

c) -4 uC kSrttli hdmersekletre hutik es egyidejuleg elelmiszeripari 
tisztasagri kozombos g£zt, elonyosen levegot vagy nitrogent vezetnek 
bele es 60-120%, elonyosen 80% habositasi fokra f elhabositjak, vegtil 

d) adagolas es toltes utan -20 uC korUli hfimersekleten ismert m6don 
fagyasztjdk. 
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